
     Baldner’s  

Gasthof Schwanen  Hauptgerichte 

              € 

Zartes vom Kalb 

Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Champignons   19,5o 

Kalbsrahmschnitzel       25,5o 
dazu servieren wir hausgemachte Spätzle 

 Kalbschnitzel natur mit Kräuterbutter   24,oo 

 oder paniert als Wiener Schnitzel    24,oo 
 mit Pommes frites 

Cordon bleu gefüllt mit Schinken* und Käse 

dazu servieren wir Gemüsle und Pommes frites   26,9o 

+ Champignonrahmsoße       28,9o 

 

Deftiges vom Schwein 

Gulasch 

mit hausgemachten Spätzle       16,oo 

 Schnitzel natur mit Kräuterbutter 

 oder paniert, dazu Pommes frites    17,5o 

Zigeunerpfanne 

mit Paprika-Zwiebel-Speck-Garnitur 

und hausgemachten Spätzle      18,oo 

Jägerschnitzel mit Waldpilzen in Rahmsoße 

und hausgemachten Spätzle     20,5o 

Schnitzel „Mailänder-Art“ mit Parmesan paniert, 

dazu Tomatensoße und feine Nudeln     21,5o 

 
Beilagensalate: grüner Salat + € 4,5o, bunter Salat + € 5,5o 



     Baldner’s  

Gasthof Schwanen  Hauptgerichte 

            

Saftiges vom Rind 

Steaks je 200g          € 

Entrecôte  mit Kräuterbutter   27,oo 
vom Grill   oder „Weinhändler-Art“ 

    mit Zwiebel-Rotweinsoße  28,oo 

Rumpsteak  mit Kräuterbutter   29,oo 

    oder mit Fünf-Pfeffer-Soße  30,oo 

 

Feines vom Geflügel  

  
                    

Geflügelleberle   

geröstet mit Speck und Zwiebeln in brauner Soße,  

   €  

dazu Bratkartoffeln              
  

Geschnetzeltes von der Putenbrust mit 

gelbem ThaiCurry und MangoChutney  

  14,5o  

 auf Spiralnudeln            
  

Puten Cordon bleu   

  15,9o  

gefüllt     mit Schinken' und Käse        19,5o  

oder      mit Schinken' und Münsterkäse   

serviert mit Pommes frites  

  

  Putensteak mit Münsterkäse überbacken  

  22,5o  

  mit gedünsteten Zwiebeln, dazu Pommes frites  

  
 

  22,5o  

 


